
For Starters...

Lobster bisque flavoured with Fine Champagne
Melon with cherry tomatoes

Caprese Salad
Waldorf salad

Creamed mushrooms
Fresh oysters on ice

Variety of lobster, crayfish & crab 
Atlantic shrimp & tiger prawns

Assortment of smoked fish
Poached salmon Vale do Lobo style 

Roasted sirloin with asparagus
Potatoes with salmon caviar & sour cream

Tuna timbale
Primavera style marinated squid

Carved salmon with dill & lemon
Sea bream ceviche flavoured with bay leaves

Herring with cucumber
 

For During...

Roast fillet of beef with Perigueux sauce
Roast leg of pork flavoured with spices

Roasted rack of lamb in herbs crust
Sautéed veal medallions with Port wine

Pan-fried sea bass fillet with lemon emulsion
Monkfish Gigot on vegetable cremolata

Prawn scampi
Roast partridge flavoured with ‘Serra do Caldeirão’ herbs

Buttered winter vegetables
Potatoes au Rissolé

Saffron rice
 

For After...

Pine nut tart
Crème caramel

‘Abade de Priscos’ pudding
Honey cake
Orange tart

Lemon soufflé
Passion fruit bavaroise

Pineapple pudding
Chocolate cake

Fresh fruit
Cheese selection

Coffee or tea & petit Fours

115 € per person

(House wine, soft drinks, mineral water 
& 1 bottle of champagne per couple included.)

Para Começar...

Bisque de lagosta aromatizado com Fine Champanhe
Pérolas de melão com tomate cereja

Salada Caprese 
Salada Waldorf

Cogumelos com creme
Ostras frescas sobre o gelo

Variedade de lagosta, lagostins & sapateira 
Camarão do Atlântico & camarão tigre

Selecção de peixe fumado
Salmão cozido à Vale do Lobo

Rosbife com espargos
Batatas com caviar de salmão & molho de iogurte

Timbale de atum
Marinada de lulas à Primavera

Salmão esculpido com endro & limão
Ceviche de robalo aromatizado com louro

Arenque com pepino
 

Para Durante...

Lombo de novilho com molho Perigueux
Perna de porco assada no forno com especiarias

Carré de borrego assado com crosta de ervas
Medalhões de vitela com molho de vinho do Porto

Filetes de robalo em emulsão de limão
Gigot de tamboril em cremolata de legumes

Scampi de camarão
Perdiz assada aromatizada com ervas da Serra do Caldeirão

Legumes de inverno 
Batatas Rissolé

Arroz de Açafrão
 

Para Depois...

Tarte de pinhões
Pudim caramelo

Pudim Abade de Priscos
Bolo de mel

Torta de laranja
Soufflé de limão

Bavaroise de maracujá
Pudim de ananás
Bolo de chocolate

Fruta fresca
Selecção de queijos

Café ou chá & petit fours

115 € por pessoa

(Vinho da casa, refrigerantes, agua mineral 
& 1 garrafa de champanhe por casal incluídos.)


